profesiondlni chemie pro hotely, skoly, $kolky,
restaurace nebo nemocnice.

( : |_| E M | E Uwis je privatni znagka mycich a dezinfekénich
detergenty, kterd se specializuje na vyrobu

Iwis




Odvdépriovaé DESCALER

A

Tekuty myci pFipravek DISH Clean

Oplachovaci pfipravek RINSE

kéd baleni kg cena/ks kéd baleni kg cena/ks kéd baleni kg cena/ks
CH-30-6 6 910 K& CH-10-5 5 652 K¢ CH-20-5 5 704 K&
Vhodny k pouziti v myékdch, konvekto- CH-10-12 12 1 517 K& CH-20-10 10 1396Keé
matech Cli. k odstranéni vodniho ka- CH-10-29 29 3439 KE CH-20-25 25 3269 KE

mene. Neni vhodny k ¢isténi materidld
citlivych viéi kyselingm.

20-30 ml/lteplé vody (50 °C),
proplachujte 15-20 minut.

A

Myci a dezinfekéni prostiedek

Pfipravek pro strojové myti nddobi
a skla. Pfedchézi tvorbé skrobovych
usazenin. Nepouzivat na nadobi z ba-
revnych kovu a hliniku.

0 1-4 g/ ptiteploté 55-70 °C.

Odstranovaé kévové a éajové

Pro viechny my¢ky skla a nadobi. Rych-
Ié osychdni a nésledny lesk.

ﬂ 0,2-1 ml/Ivody 82-88 °C.

A

Bezoplachové dezinfekce

na plochy ALKA Des sedliny DESI Clean ALKO Clean
kéd baleni kg cena/ks kéd baleni kg cena/ks kéd baleni ml cena/ks
CH-61-5 5 663 Ké CH-90-6 6  1035K¢ CH-50-750 750 133 K¢

Zésadity dezinfekéni prostiedek. Vhod-
ny pro sanitaci v potravindiskych pro-
vozech. Myci a dezinfekéni prostfedek
na podlahy a plochy.

Sanitace: 10 ml/Ivody cca 50 °C.
Dezinfekce: 20 ml/I vody cca 50 °C.

Nechat miniméIné 2 minuty pdsobit.

Univerzalni prostiedek
na podlahy ACI Des

Préskovy pfipravek na dezinfekci po-
nornou metodou se slozkou aktivniho
chléru. Odstrarivje skvrny od kdavy
z porceldnu, skla, plastd a pfiboru. Bé-
lici 6€inek.

Ponornd metoda: 10 g/I vody
0 cca 50 °C. Ponor minimdlng 10 min.

MikrobidInf G&innost: A, B, V

(EN 1040, 1275, 13624, 13697)

A

Chlérovy ¢isti¢ myéek DW Cleaner

Bezoplachovda dezinfekce na alkoho-
lové bazi. Vhodné k aplikaci na plasty
a lakované plochy.

ﬂ Aplikujte nefedény pri teploté cca 20 °C.

w

A

Aplikaéni roztok
na pracovni plochy SURDES

kéd baleni kg cena/ks

kod baleni kg cena/ks

kéd baleni g cena/ks

CH-60-5 5 619 K¢

Kysely dezinfekéni pFipravek. Roz-
pousti mastnotu a usazeniny. Univer-
zélni prostiedek na podlahy.

Sanitace: 10 ml/I vody cca 50 °C.
Dezinfekce: 20 ml/I vody cca 50 °C.

Nechat minimdln& 2 minuty pdsobit.

CH-11-1 1 622 K&
Praskovy ¢istici pfipravek na bazi ak-
tivniho chléru. Odstrariuje usazeniny
a mastnotu v celém mycim systému.
Sanitdrni Géinek.

1 odmérka — myeka skla

2 odmérky - podpultova myeka
4 odmérky — zdvihova myeka

6 odmérek - tunelovd myeka

TOMGAST

CH-61-750 750 143 K&
Zésadity dezinfekéni pFipravek. Vhod-
ny pro sanitaci v potravinérskych pro-
vozech. Aplikaéni roztok na pracovni
plochy.
Po aplikaci je nutno nechat pifpravek
posobit min. 120s, poté dokladng

opléchnout vodou.



Lesténka na sklo GLASS Clean

Lesténka na nerez STEEL

A

Praskovy detergent
do myéek POWDER Dish

kéd baleni cena/ks kéd baleni cena/ks kéd baleni kg cena/ks
CH-44-750 0,75 114 Ké CH-43-750 0,75 216 Ké CH-12-9 9 1553Keé
CH-44-5 5,00 438 K& Profesiondlni pripravek, ktery svym Préskovy myci detergent pro strojové

Profesiondlni pripravek je uréen
k cisténi, lesténi a udrzovdni oken,
vitrin a veskerych sklenénych po-
vrcho. Tento pfipravek mé vynikajici
odmasfovaci schopnost.

Po naneseni na sklenénou plochu
vylestitjednordzovym papirovym

ruénikem.

A

Cisti¢ mlé&nych cest MILK Clean

sloZzenim pomdhd oSetfovat, ledtit
a konzervovat viechny nerezové pov-
rchy mimo pracovni plochy.

ﬂ Aplikace pfimo na plochu néstiikem

Pfipravek na silné zapeéeniny
GRILL Clean

myti. Vhodny na vi§echny druhy nddo-
bi véetné hliniku.

ﬂ 2-4 g/l priteploté 45-70 °C.

Cisti¢ kévovaro COFFEE Clean

kéd baleni kg cena/ks kéd balenil cena/ks kéd baleni kg cena/ks
CH-81-1 1 427 K& CH-40-750 0,75 210 K& CH-80-1 1 389 K¢
Koncentrovany pfipravek pro &isténi CH-40-5 5,00 665 K¢ Praskovy prostiedek k ¢isténi vnitfnich

zdsobnikt mléka a mléénych cest ka-
vovaru, vyrobnikd mléka a slehadky.

30-50 ml/| priséveijte namisto mléka.
Poté fadné prop\dchméte &istou vodou.

Praskovy odstranovaé
Skrobu BOOSTER

Rychlé a efektivni odstranéni zbytkd
pfipeéenych pokrmo.

ﬂ Nefedgny do teploty 70 °C.
Nechte pisobit nejméné 15 minut.

Poté oplachnéte cistou vodou.

Fritézy: po vypusténi oleje naplite
roztokem 500 ml/I vody a vyvafte
15 min. Propléchnéte &istou vodou.

Sol do zmékéovadd vody/
tablety SALT Tablets

systémuU pdkovych kdvovaro.

0 Nasypte 10 g do péky a procistéte.
2 kavové zicky do nadrzky s vodou
a p7()k(]p()r(}. POY(/} dﬁk‘cdﬂé pro-

plachnéte istou vodou.

Sol do zmékéovaét vody/
granule SALT Granules

kéd baleni kg cena/ks

kéd baleni kg cena/ks

kéd baleni kg cena - ks

CH-42-9 9 1224Ke¢

Praskovy prostfedek pro odstraro-
véni $krobovych a bilkovinnych po-
vlak0 a usazenin. Obnovuije lesk a éis-
totu naddobi a porceldnu. Neni uréen
na hlinik a barevné kovy.

5-20 g/l vody o teplot& cca 40 °C.
Délka ponoru max. 5 minut.

Poté Fadné opldchnout gistou vodou.

CH-13-5 5 79 K¢
Sol k regeneraci zmékéovadd vody.
Promyslové tabletové sul.

Moznost vétsiho baleni.

TOMGAST

CH-14-5 5 98 K¢
Sul k regeneraci zmékéovadi vody.
Promyslové granulovand sol.
Moznost vétsiho baleni.
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Tekuty myci pFipravek UWIS Plus

UWIS

PLUS

Oplachovaci pfipravek UWIS Plus

N A

Cisti¢ konvektomatt UWIS Plus

kéd baleni | cena/ks kéd baleni | cena/ks kéd baleni | cena/ks
CH-P10-10 10 890 K¢ CH-P20-5 5 474 K& CH-P45-10 10 1375 Ké
CH-P10-20 20 1740 K& CH-P20-10 10 848 K¢ Pro profesiondlni konvektomaty

Pripravek pro strojové myti naddobi
a skla. Nedoporuéuje se pouzivat
k myti hlinikového nadobi.

Dévkovanti dle tvrdosti vody, 2-4 ml/I,
pfi teplot& 55-70 °C.

Kapalina uréend pro ruéni myti nddobi
ze skla, plastu, kovu a porceldnu. Rych-
Ié osychdni a nésledny lesk.

Po pouziti oplachnéte vodou a naneste
0 malé mnoZstvi koncentratu na houbu

nebo rozettete 4 ml do 4 | vody

o feploté 75-85 °C

v restauracich, hotelech a zafizenich
hromadného stravovaéni.

Pred ¢isténim zchladte troubu na cca
50 °C. Nepouzivejte k ¢igtént hlintku.

Vlozte pﬁpmvek pod ddévkovag,
zapnéte ¢istici systém. Spordky s ruénim
Cisticim systémem - b&zné &istént:

na umyty povrch naneste 5% roztok
(50 ml/1 I vody o teploté 40-60
°C), po cca 3-5 minutéch akfivujte
oplachovaci systém nebo opléchnéte
&istou, horkou, tekouci vodou; pro
dogistent: pripravte 30% roztok

(1:3 s horkou vodou), naneste na
povrch a nechte pisobit cca 0,5
hodiny, zbytek provedte jako pri
bézném cistent.

Pripravek na silné zapeéeniny Cisti¢ mlé&nych cest

UWIS Plus UWIS Plus

kéd baleni cena/ks kéd baleni | cena/ks
CH-P40-1 1 135 Ké CH-P81-1 1 142 Ké

Doporuduje se na ¢isténi grily, trub,
spordaky, rosty, varnych desek, plyno-
vych sporékd, panvi, kominovych
Sachet, udiren. Lze pouzit s technologii
aktivni p&ny”. Vyrobek pro profesio-
nalni pouZiti.

Pred pouzitim proffepejte. Naneste

ﬂ piipravek na &igtény povrch a nechte
pUsobit priblizng 1 minutu, aby se
necistoty rozpustily. Poté dtkladné
opléchnéte. Vzdy aplikujte na
studené povrchy.

Koncentrovany pfipravek pro &isténi
zésobnikd mléka a mléénych cest
kavovard, vyrobnikd mléka a sle-
haéky. Neustéle uvoliiuje potrubi.
Obsahuje kyselinu fosforeénou,

mé odvéprovaci Géinek, pH 1.

Pripravte roztok 50-100 mlna 1 | vody,
napliite jim nddobu na mléko a spustte
proces napénéni. Propldachnéte systém

vodou o teplot& priblizng 50 °C.

TOMGAST
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V profesionalni gastronomii neni misto pro
chyby. Provoz musi fungovat bez zavahani. Kaz-
dy den. | ve Spicce.

Uz 20 let dodadvame po celé Ceské a Slovenské
republice vybaveni, které zvladne kazdoden-
ni provoz, a nezklame - v hotelu, v restauraci
i vramci cateringu.

Nabidku stavime na redlnych zkusSenostech,
ne na trendech. Vime, co znamena shon, na-
por hostl a vysoké naroky. Pomahame tak

gastro provozUm fungovat bez vypadkl a zby-
te¢nych komplikaci.

Diky dlouhodobé spolupraci s klienty a partne-
ry vime, co v praxi funguje. Rozumime vasim
potFebam - protoZze se denné pohybujeme ve
vasem segmentu.

Navstivte néktery z nadich showroomu a pfe-
svédcte se, jak vypada vybaveni, na které se
muzete spolehnout. Bez nadsazky a kompro-
misu.

Dékujeme vsem, kteFi jsou soucasti nasi cesty.
Nasim zdkaznikiim za dlvéru. Nasim partnerdm za spolupraci.
A nasemu tymu za praci, bez které by TOMGAST nebyl tim, ¢im je dnes.

T gy Se——

= info@tomgast.cz
@ +420 596 314 571
Najdete nas také online®
® www.tomgast.cz

©00

TOMGAST Czech Republic s.r.o.

SHOWROOM Karvina
Bohuminska 1876/2
Karvina — Nové Mésto

SHOWROOM Praha
* Vodnanska 1419/226
Praha — Kyje



